HERZLICH
WILLKOMMEN!

SPEISEN
&

GETRANKE

Unsere Offnungszeiten:

Montag bis Sonntag
von 11:30 bis 23:00 Uhr

Durchgehend warme Kiiche:
von 11:45 bis 22:00 Uhr

ROMANTIK-HOTEL
&

WIRTSHAUS
ZUR GLOCKE

GlockenstraBe 12
D-54290 Trier

info@romantikhotel-zur-glocke.de
www.romantikhotel-zur-glocke.de

Telefon 0049 (0)651-999 880 0
Fax 0049 (0)651-999 880 19

Besuchen Sie uns auch auf unserer Facebookseite:
WirtshausZurGlocke

®



UNSERE
GLOCKE

Ein Lokal mit langer Tradition und ein
Gebaude mit wechselvoller Geschichte

Das Traditions-Wirtshaus ,Zur Glocke” ist in Trier eine Insti-
tution. Seit 1803 gastronomisch betrieben, ist es die alteste
Gaststatte Triers. ,Zur Glocke” heiBt die Gaststatte aber erst
seit 1909. Die ersten 103 Jahre hie3 das heutige Wirtshaus
,Zur wilden Gans”. Darauf verweist heute noch das kunstvoll
geschmiedete Schild auBen lber dem Eingang: dort ist ein
Gansekopf dargestellt, der eine Glocke im Schnabel tragt.

Seit 1803 beherbergt das Gebaude ein Wirtshaus. Zu Beginn
des 20. Jahrhunderts wurde das Gebaude umgestaltet und
wechselte mehrfach den Besitzer. Im Jahr 1938 gelang die
Familie Berens (deren jiingster Spross Josef Berens war, der
legendare spatere Wirt ,Glocken-Jupp”) in den Besitz der
Glocke.

; i Trinken kann ich wie ein Alter,
Die Geschichte des Hauses in der GlockenstraBe 12 Von 2012 bis 2016‘wurde‘d|e . Bin ja quch Uaters Stammerhalter.

i . . . . N Glocke aufwendig saniert.
lasst sich allerdings weitaus langer zurlckverfolgen. Auch der. in den 1990er Jah-
Das denkmalgeschiitzte Vorderhaus wurde 1567 auf Mauern uch der, in aen er-a

aus dem 11. Jahrhundert errichtet. ren emgc_astellte, Hotelbetrieb
wurde wieder aufgenommen.

Das Hotel wurde im Novem-
ber 2016 wiedereroffnet und
gehort zur Romantik-Ho-
tel-Gruppe. Die Gaste erwar-
ten liebevoll und individuell
eingerichtete Hotelzimmer.
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(Gasthaus zur Glocke,
Inhaber:
Andreas Zepp. Trier.
ff. Biere, reine Moselweine. Guter biirgl.

Mittagstisch. Prima Fremdenzimmer.
Telefon- Anschluf.

‘Willst Du froh und gliicklich sein, 1 74
So kehr’ beim Andreas Zepp ‘nur
LT Glockenstr 12 ein,
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Monin Bitter mit Soda
Monin Bitter mit Orange

Amalfi Virgin”

APERITIFS
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Martini bianco oder rosso
Sherry dry oder medium
Portwein rot

Ricard
Campari-Soda
Campari-Orange'

Campari-Amalfi”

mit Bitter Lemon & Grapefruit

Glas Elbling-Sekt
Weingut Hild, Wincheringen

Glas Riesling-Sekt brut
Sektgut St. Laurentius, Leiwen

mit Weinbergspfirischlikér

Bombay Sapphire Gin

mit Tonic1
Aperol Spritz
Lillet Wildberry




UNSERE
SAISONKARTE

Jetzt ist Spargelzeit

Feine Spargelcremesuppe

mit grinen & weillen
Spargelstiickchen und Sahnehaube ...... 9,50 €

Gemischter Spargelsalat

mit Streifen vom
Eifeler Landschinken & Kirschtomaten ..... 15,90 €

Kartoffelrosti

mit grinem & weillem Spargel,
Raucherlachs und Sauce Hollandaise .... 26,90 €

UNSERE
SAISONKARTE

Jetzt ist Spargelzeit

Portion frischer Spargel 250 g

mit rohem & gekochtem

Eifeler Landschinken ..., 28,90 €
mit paniertem Kalbsschnitzel ................ 34,90 €
mit gebratenem Lachsfilet ................... 34,90 €
mit Rumpsteak 200 g ..occoevvveveereenireenees 39,50 €

Zu allen Spargelgerichten reichen wir neue
Kartoffeln & wahlweise zerlassene Butter
oder Sauce Hollandaise

Unsere Dessertempfehlung:

Portion frischer Spargel 250 g.... 21,90 €

Portion frischer Spargel 400 g.... 31,90 €

Zu allen Spargelgerichten reichen wir neue
Kartoffeln & wahlweise zerlassene Butter
oder Sauce Hollandaise

Frische Erdbeeren mit
hausgemachtem Minzeis

Minz und WeiBBe Schokolade-Dip
und Schlagsahne ... 9,80 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Weingut Carl Loewen
2024er Pinot Blanc

trocken
Leiwen/Mosel

W 0,7 TFLeeeeeeeeeeee 24,90 €
0,2 1 e, 7,50 €
0,51 e 18,00 €




KALTE
VORSPEISEN &
KLEINE GERICHTE

KALTE
GERICHTE

Quark & Brot

hausgemachter Krauterquark

vegetarisch

Schmalzschmeer

Blumenkohlsalat
mit Tomaten und Kichererbsen .................. 8,90 €
vegetarisch

Baguette ... 6,50 €

Bauernbrot mit Griebenschmalz ............. 6,50 €

Eifeler Bauernsiilze
Bratkartoffeln, Salatbukett,

RemouladensoBe .......ooeeeeeeeeeen.

Trierer Wurstsalat

Gurken, Kase und Bratkartoffeln.....

Strammer Max

Eifeler Rohschinken auf Bauernbrot,

zwei Spiegeleier und Salatgarnitur
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AUS DER _
SUPPENKUCHE

UNSERE GLOCKE
& ,GLOCKEN JUPP*

Zwiebelsuppe a la , Jupp”

Brotstickchen und

,Glockenzellerkase” Uberbacken..............

vegetarisch

Tomatensuppe

Parmesanchipund Sahnehaube ...............

vegetarisch

Hausgemachte Gulaschsuppe

reichlich Einlage ...

Zu unseren Suppen reichen wir frisches Brot.

V> L PV J)s
Wm,%_ ’
mwﬂa

7
%/~v /
MWM{//M

%

Uber 30 Jahre, bis zu seinem Tod 2003 wurde das Tradi-
tions-Wirtshaus ,Zur Glocke” von dem Trierer Original Jo-
sef Berens alias ,Glocken-Jupp” geleitet. Die Glocke und
Wirt Jupp waren und sind eine Institution in Trier. Mar-
kenzeichen von Jupp: immer eine gelbe Maispapierzigar-
rette im Mundwinkel und einen SpaB auf den Lippen.
Nach dem Motto ,Anderen geht's viel schlechter” begriiB-
te er jeden Tag die Gaste in seinem Traditionslokal, wel-
ches er vom Vater geerbt hatte. Jupp flihrte das 1803 ge-
grindete Wirtshaus in 3. Generation seiner Familie fort.
Er liebte seine Heimatstadt und seine Gaste, und seine Gaste
liebten ihn. Viele erinnern sich heute noch gerne an diese Zeit
und an schéne Abende in ,der Glocke".

Mit der legen-
daren Zwiebel-
suppe und der
ein oder ande-
ren Porz Viez
wurde so lan-
ge in ,der Glo-
cke”  gefeiert
bis zur Sperr-
stunde Jupps
Ruf erschallte:

,Raus hei, ron-
ner von maanem
Grundstiick, hatt

@ ~ dir kaan Betten
& 1 / dahaam?”

®




SALAT

Beilagensalat
VINAIGrette ..., 5,90 €

Bunter Salatteller

Mozzarella und Cocktailtomaten
wahlweise mit Joghurtdressing oder Vinaigrette
........................................................................... 12,80 €

mit gebratenen Putenbruststreifen ...... 19,90 €

mit gebratenen Roastbeefstreifen ........ 23,90 €

Bauernsalat ,Glocke*

mit zwei Spiegeleiern, Bratkartoffeln

Joghurtdressing ..........cceeeeeeeerinieinininnns 14,90 €
vegetarisch

VEGETARISCH
SPEZIALITATEN

Hausgemachte Serviettenknodel

mit Pilzragout
SAlat oo, 19,50 €

Vegetarische Bauernpfanne

mit Kartoffeln, Gemdse,
Olivenund Feta ..o 17,90 €
auch vegan méglich

WEINEMPFEHLUNG

Zur Rind & Kalb empfehlen wir einen
trockenen Sauvignon Blanc, z.B.:

Weingut Ludwig
2024er Sauvignon Blanc
trocken 0,11Glas ... 3,90 €
0,21 Glas .............. 7,50 €
0,751 Fl. cceeanecne. 25,80 €

- intensiver Duft von Stachelbeere und
Schwarzer Johannisbeere. Knackige Frische,
in spannender Sdurebalance

®



HAUPTGERICHTE

HAUPTGERICHTE

Cordon Bleu vom Kalb

Kalbschnitzel gefullt mit gekochtem
Schinken und Kase

dazu Pommes frites oder Bratkartoffeln
SAIAT e eees 27,90 €

Cordon Bleu nach , Art des Hauses“

Schweineschnitzel gefillt mit gekochtem
Schinkenund Kase

dazu Pommes frites oder Bratkartoffeln

,Glockenkruistchen®
paniertes Schnitzel auf Baguette mit zwei
Spiegeleiern und Salatgarnitur .................. 19,50 €

WEINEMPFEHLUNG

Weingut Gindorf
2024er Schweicher Annaberg
Riesling
feinherb 0,11 Glas ... 4,20 €
\ 021Glas ... 7,90 €
0,75 Fl. ............. 26,70 €

Jagersauce oder Paprikasauce bereiten wir lhnen
gerne gegen einen Aufpreis von 3,00 € zu.

Wiener Schnitzel vom Kalb

dazu Pommes frites oder Bratkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art*

garniert mit Apfelring und Zwiebeln
Kartoffelpliree und Salat ..........ccco......... 23,90 €

Trierer Grillteller

Medaillons vom Rind, Schwein und Pute
mit dreierlei Saucen, Speckbohnen
KroKetten ..., 26,90 €

WEINEMPFEHLUNG

Zum Cordon Bleu empfehlen wir einen
kraftigen Riesling, z.B.:

Weingut Van Volxem .
2024er Riesling QbA
-Saarriesling-
trocken 0,11 Glas .............. 570 €
021Glas. ... 10,90 €
- 0,751 Fl. ............. 37,25 €
Zartes strohgelb im Glas, feine Zitrusfrucht
in der Nase.

Jagersauce oder Paprikasauce bereiten wir lhnen gerne
gegen einen Aufpreis von 3,00 € zu.

®
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HAUPTGERICHTE

HAUPTGERICHTE

Kraftig paniertes Kotelette

Pommes frites oder Bratkartoffeln

Hausgemachte Frikadellen
vom Pferd

Rostzwiebeln, Spiegelei, Bratkartoffeln
SAlAL s 24,90 €

Forellenfilet ,Miillerin Art“
mit Mandelbutter

Salzkartoffeln, Salat.......ccocoeeeeveeeeeenn. 24,90 €

WEINEMPFEHLUNG

Weingut Carlo Schmitt
2024er Leiwener Alte Reben

Riesling
WP trocken 0,11Glas ... 3,90 €
02IGlas ... 7,50 €
0,75 I Fl. o 25,60 €

Jagersauce oder Paprikasauce bereiten wir lhnen
gerne gegen einen Aufpreis von 3,00 € zu.

Rumpsteak

mit gebratenen frischen Champignons,
hausgemachter Krauterbutter,

Pommes frites oder Bratkartoffeln und Salat
............................................................... 200g 31,50 €

................................................................ 400g 39,90 €

Pferdesteak

geschmorten Zwiebeln oder
Knoblauchsauce, dazu Pommes frites oder
Bratkartoffeln und Salat ..o 29,50 €

WEINEMPFEHLUNG

Zum Pferdesteak empfehlen wir einen
Rotwein, z.B:

Weingut Chateau Edmond Fontaine
2020er Pinot Noir A.O.P

trocken
0,75 I. FI et e s s ee e 29,50 €

rubinrot im Einklang mit schwarzen Waldfrtich-
W dabei ein Hauch von Zartbitter.
Reife Tannine runden ab, und wirken anhaltend.

®
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TYPISCH GLOCKE

Zur Trierischen Kiiche:  Gie iibertrifft bdiejenige wieler
Ztidte und Gegenden Deutjidhlands an Wohlgejdhmad,
Leidtigeit der Jubereitung und an Kraft. Durd) dieje
Borjiige ijt die Trierijdie Kodyfunit ebenjo jehr fiir die
jogenamnte feine Tafel als fiir die gewdhnliche bivgerlicye
Haudhaltung pafjend.

Trier liegt wunderschon im Moseltal
zwischen dem Hunsriick und der Eifel.

Aber sowohl der Hunsriick, als auch
die Eifel, waren friher armliche, von
Landwirtschaft gepragte Landstriche.
Die traditionelle Kiiche der Region
zeichnete sich daher weniger durch
Opulenz als durch Einfallsreichtum
aus. Aus dem Wenigen, was Land-
wirtschaft und Garten lieferten so
viel wie moglich zu machen, war das
wichtigste Anliegen der Hausfrau.
Dabei entstanden die flr die Re-
gion typischen, deftigen Gerichte,
die Sie auch in unserem Wirtshaus
.Zur Glocke” genieBen kdnnen.

JTrierisches Kochbuch” von 1857

Mehlklole. Vier Milhbriodehen werden in Mild) ein-
geweidht und wieder ausgedritdt, mit einem Pund Mehl,
adyt Gigel, Salz, Mustat und dem zu Schnee gejhlagenen
Eimweip durdheinander geviihrt, ju Klbdfen geformt, in Salz=
wafjer gefodht und beim Unrichten mit Butter begofjen.

3wicbelfuppe. Man (it in 125 Gr. Butter 3 grofe
fleinwiirfelig gejdhnittene Jwiebeln gelb werben, madt damn
davin einen Kochloffel Mehl gleichfallz gelh, gieht unter
ftavfem Rithren jo viel Fleijchbriihe, ald man Suppe zu
baben witnjcht, Hingu und (it jie qut durdpfochen. Dann
treibt man fie duvd) ecin Sieb, bringt fie nodymals Fum
Kodjen, gibt feine Wedjdhnitten hinein, [(dBt fie mit Dden=
jefben noch einige Minuten {dhwad) fodhen und vichtet fte mit
siwei Gidottern an. Die Suppe ift fii 4 PVerjonen bevedhnet.

@ ©

TYPISCH GLOCKE

Trierer ,Mehlkniedel
mit Griewen"“

4 Stuck Mehlknodel
mit ausgelassenem Speck, Apfelstlickchen
hausgemachtem Apfelmus und Salat.. 16,90 €

Flieten
Hahnchenfligel mit Pommes frites....... 14,90 €

Kassler vom Kamm

auf Trierer ,Teerdisch”
(Sauerkraut mit Kartoffelpuree).............. 18,90 €

&



FURDIE
KLEINEN GASTE

DESSERTS

Pommes ,rot-weif3“

Pommes frites
Ketchupund Mayonnaise ...........cccuu..... 530 €

Bratwiirstchen mit Kartoffelpiiree

Eifeler Minibratwirstchen
hausgemachtem Kartoffelpuree .............. 8,90 €

Kleines paniertes

Schweineschnitzel

Pommes frites und Salatgarnitur ........... 11,50 €
Fischstiabchen

Kartoffelplireeund Mdhrensalat .............. 9,60 €

Original ,Trierer Viezpudding“

Pudding aus Trierer Apfelwein
Apfelstiickchen und Sahne ........................ 7,90 €

Creme Briilée
garniert mit Fruchten ..., 8,90 €

Birne Helene

hausgemachtes Vanilleeis,
Birne, SchokoladensofBe
und Schlagsahne......connnn, 8,90 €

Hausgemachter Apfelstrudel

gefullt mit Apfelstiicken und Rosinen,
garniert mit Vanillesauce,
einer Kugel Vanilleeisund Sahne ............. 9,70 €

Kaseauswahl in Bioqualitat
mit Trauben, Salzgeback und Baguette .. 14,50 €




HAUSGEMACHTES
EIS

Dunkle Schokolade

Vanille

Minze

Nougat Cognac  pro Kugel ... 3,20 €

Portion Sahne ... 1,00 €

Laktosefreies Fis

Himbeersorbet
Mangosorbet pro Kugel... 3,20 €
WEINEMPFEHLUNG

Zum Dessert empfehlen wir eine
Riesling Spatlese, zB.:

Weingut Willi Haag

2022er Brauneberger Juffer Sonnenuhr
Riesling Spatlese

edelsuB 0,11Glas .............. 5,90 €
) 021Glas ... 11,50 €
0,75 Fl. oo 38,90 €

HAUSGEMACHTE
KUCHEN

Kasekuchen .,
Kirsch-Mandel-Kuchen ... 4,50 €
Portion Sahne e 1,00 €
Kaffeeangebot
Hausgemachter Kuchen
und eine Tasse Kaffee ... 6,90€
Waffeln
Belgische Waffeln
mit Puderzucker e, 4,90 €
mit Puderzucker & Sahne .......cooveveveeenn... 5,80 €
mit Puderzucker, Sahne & Kirschen............... 9,90 €

®
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